Vad ska undersokas? a
FRAGESTALLNING

Hur ska vi gora? o
METOD

Vad hédnder och varfor?
RESULTAT & DISKUSSION

Jastforsok med degrullar

Vad blir det for skillnad p& degen om man bakar med olika sorters
socker?

Jast som anvinds nar man bakar brod tillhor en grupp encelliga svampar som forokar
sig genom avknoppning. Jistsvampen fir energi nir den forbrianner socker genom en
process som kallas cellandning. Samtidigt bildas gasen koldioxid som restprodukt
och gor att det bildas bubblor i degen som far den att jasa. Fler faktorer avgor hur
mycket en deg jaser upp, till exempel temperaturen, typ av socker, typ av mjol eller
maingden jast.

Forslag pa material

Vetemjol, torrjist och vatten

Olika sorters socker. Till exempel strosocker, florsocker, rorsocker och nigon typ av
sotningsmedel.

Bunke och sked

OH-film

Vag

Fragor att fundera dver nar du planerar och genomfor forsoket
e Hur ska du utféra undersokningen?

e Vilka variabler méste du hélla konstanta for att 3 ett tillforlitligt resultat (fair test)?
e Finns det ndgra svarigheter med metoden? Hur kan metoden i sé fall férbittras?
® Vad ska du observera? Vad ska du se och mita?

e Vilka resultat forvintar du dig?

e Nir undersokningen dr genomford ska resultaten presenteras. Hur kan du gora det
s& att det blir latt att forsta for andra?

e Vilken slutsats kan du dra frin dina resultat?
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